


　お受け取り後は、冷蔵庫にて保管して、お早めにお召し上がり下さい。

◆壱の重
 栗きんとん（金ぎょく、松竹梅、つく羽）　鯛竜皮巻　日の出蒲鉾
 鳥松風　田作り　サーモン奉書巻　黒豆竹入り（紅白チョロギ）　
 数の子亀甲漬　海老つの字　鰻巻玉子　独活　百合根　青梅
 柚子釜入り（紅白なます、いくら）

◆弐の重
 市松（鮭粕漬、鱈西京漬）　祝鯛　合鴨紅梅ロース　鮑大船煮　切烏賊
 身巻加良寿美　海老針魚手網寿し　菊花蕪　日の出生賀　す立

◆参の重
 海老芋　竹の子　牛蒡　花蓮根　梅人参　梅麩　松笠慈姑　亀甲椎茸
 小手毬　手綱蒟蒻　菜花昆布〆　昆布佃煮　葉付金柑　お多福豆
 鮭昆布巻　のし梅千代結び　篠湯葉　若鳥チーズ巻　雲丹半平
 鰻八幡巻　子持鮎

サイズ：縦 21㎝・横 21㎝・高さ 17㎝
 　※高さは、お重を重ねて蓋を除いた高さです。

◆壱の重
 栗きんとん（金ぎょく、松竹梅、つく羽）　鯛竜皮巻
 日の出蒲鉾　花蓮根　海老つの字　独活　百合根　青梅　菊花蕪
 柚子釜入り（紅白なます、いくら）　市松（鮭粕漬、鱈西京漬）
 祝鯛　切烏賊　海老針魚手網寿し　葉付金柑　す立
 黒豆竹入り（紅白チョロギ）　日の出生賀　身巻加良寿美　　　
 
◆弐の重
 鳥松風　サーモン奉書巻　数の子亀甲漬　鰻巻玉子　合鴨紅梅ロース   
 鮑大船煮　海老芋　竹の子　牛蒡　梅人参　梅麩　松笠慈姑
 亀甲椎茸　小手毬　手綱蒟蒻　菜花昆布〆　お多福豆　鮭昆布巻
 篠湯葉　のし梅千代結び　若鳥チーズ巻　子持鮎　鰻八幡巻

サイズ：縦 21㎝・横 21㎝・高さ 11．5㎝
 　※高さは、お重を重ねて蓋を除いた高さです。
　　

三段重（4人～ 5人前）　お料理一覧

二段重（2人～ 3人前）　お料理一覧

！




